IL CASO Volontariato anche di disoccupati e rifugiati politici. Scolaresche a lezione di bio-agricoltura

In S00 a fare 'orto della solidarieta

A Vallenoncello molte le famiglie impegnate: in un anno due tonnellate di ortaggi per la Caritas

o
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Un orto pud diventare un picco-
lo mondo, non solo a livello
alimentare e di ecosistema na-
turale, ma anche a livello socia-
le. Ne & la prova l'orto sociale
"Le coccinelle" di Vallenoncel-
lo, nato tre anni fa in via Bar
delle Foie da un'idea del profes-
sore-contadino Marco Pasutto.
37 anni, originario di Valvaso-
ne, dopo una laurea in Agraria
Pasutto ha deciso di tornare al
mestiere dei suoi nonni, agri-
coltori, e ha creato una realta
che unisce l'aspetto associativo
a quello pratico, con un occhio
di riguardo al bio. Ed ecco che
€ nato l'orto sociale Le coccinel-
le, senza scopo di lucro, che
Pasutto "dirige" pur coltivando
anche il suo mestiere di profes-
sore. Basta fare visita all'orto,
un ettaro abbondante di terre-
no, e ci si accorge di respirare
un clima di serena collaborazio-
ne, frutto di molti ingredienti:
persone diverse munite di pala
e zappa che lavorano e parlano
sotto il sole, bambini che gioca-
no e aiutano, .sorrisi, vestiti
sporchi di terra e tanta voglia
di imparare. Cinquanta le fami-
glie che lo frequentano, S00 le
persone coinvolte in tre anni.
«Piu della meta di questo terre-
no € adibito a uso collettivo -
spiega Pasutto - in collaborazio-
ne con l'associazione Micro-
mondo di famiglie. Una parte

VOLONTARI

del raccolto (ad esempio cetrio-
li, pomodori, zucchine e insala-
ta) va a chi lo coltiva dedicando-
ci il proprio tempo, da volonta-
rio. Una parte serve per riempi-
re le borse spesa delle Caritas:
I'anno scorso abbiamo donato
due tonnellate di ortaggi. Qui
lavorano anche tirocinanti e
persone con borse lavoro, e
rifugiati politici della cooperati-
va Abitamondo che si occupa
di accoglienza abitativa. Perso-
ne diverse che coltivano cose
diverse. Avviene uno scambio
e il prodotto della terra si

trasforma cosi in un bene rela-
zionale. L'altra parte di terreno
invece viene coltivata da fami-
glie che lo prendono in affitto».
La parte collettiva dell'orto &
anche destinata a progetti an-
nuali. «Quest'anno ci dedichia-
mo al recupero delle varieta
antiche di leguminose - conti-
nua Pasutto -. Le coltiviamo, ne
facciamo una selezione parteci-
pata e doniamo le sementi alle
chi ce le chiede». Ovviamente
qui l'agricoltura si fa senza uso
di concimi chimici. «Nelle zone
incolte si pianta la veccia, che

Impegnati nell'orto sociale di via Bar delle foie "coordinato” dal prof-contadino Marco Pasutto

dona azoto al terreno. Le cocci-
nelle che rilascio a maggio
servono per eliminare gli afidi,
e si espandono anche negli orti
vicini. I rospi mangiano le
lumache, che a loro volta divo-
rano l'insalata. Non usiamo pro-
dotti chimici sia per l'ambiente
che per la sicurezza alimenta-
re: cosi si ottengono prodotti
davvero genuini. Una convin-
zione che insegno anche ai
bimbi delle scuole che spesso
mi vengono a trovare, da Valle-
noncello o da Prata».
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